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Automatic chapati making machine 
Your  customers  will  love  to  watch  roti,  chapatti  spiral 
down the conveyor system and come out piping hot and 
ready to eat! Chapatti popularly known as roti is a major 
part of our  indian  food.  Its use  is perhaps as ancient as 
the  pyramids.  In  the  north  india  it  comprises  major 
intake of our daily diet.  

Chapati making machine has the carousal display cooking 
and easy,  labor  saving, one person operation. The  fully 
automatic roti, chapati machine will always produce the 
same consistent, freshly made roti, chapati! 

Key features of automatic chapatti maker 

• Unique and reliable design  
o The automatic roti, chapatti is highly effective as well as nonstop continuous roti, 

chapatti producing process. 
• Machine is fitted with heavy duty mild steel fabricated structure 
• Easy to operate, saving time and labor  

o Operator needs no experience, production is rapid. The thickness of chapati and 
size of finished products are adjustable. 

• Advanced design and sanitary  
o Machine is easy to assemble, clean and maintain 

• Uniform products, reasonable price, small size, easy maintenance 
• Robust construction 
• Low specific power consumption 
• Durable long life  

Operating system of chapati making machine  

This jas automatic chapatti maker can make up to 500 to 600 flour chapatti per hour depending 
up on diameter, thickness of chapatti is adjustable. The automatic chapatti maker provides easy 
of  use  and  cleaning,  saves  labor  costs  and  ensures  product  uniformity.  
We offer chapatti tortilla baking oven makes high quality chapatti to enjoy the natural aroma 
and  flavor  of wheat.  It  is  design  to  be  installing  in  army  camps,  banquet  halls,  community 
kitchens, gurudwara’s langars, large industrial organization canteens, tourist villas, suburbs and 
direct  sale  to  the  public.  It  produces  8  to  10  pieces  per  minute  chapatti  or  tortilla.  It  is 
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manufacture  in  stainless.  It provides with  fire‐resisting glass. The  flour  tortilla  (roti,  chapatti) 
machine has a feeder and an integrated cooker. Temperature adjusts available.  

Operating system of automatic chapatti maker 

Dough mixer  (floor  kneading machine):  this machine would  consist  of  heavy‐duty  stainless 
steel body with multi‐purpose arms. Heavy‐duty gears are providing to take the full load and to 
avoid damage to the mixer arms. 

Sheeter: sheeter consisting of a heavy‐ duty frame with gauging rollers driven by a motor with 
gearbox arrangement would be provided. The hopper would be of stainless steel with proper 
taper. The dough  is  smooth  formed  from  the hopper  in  the  form of a  sheet and  feed  to  the 
gauging rollers. The distance between the gauging rollers would be adjustable and this would 
depend  on  the  desired  thickness  of  the  roti,  chapatti.  The  rollers  would  be 
polytetrafluoroethylene (teflon) coated (food‐grade material). There would be an intermediate 
conveyor  to  feed  the dough  sheet  to  the cutting plant. The conveyor belt would be of  food‐
grade material. 

Rotary  cutting unit:  a  rotary  cutting  is would be  fitted  on  a  roller  for  smooth  and  accurate 
cutting  roti,  chapatti  as  per  the  desired  size.  There  would  be  a  provision  for  shifting  the 
generated scrap back to the hopper. 

Baking oven after cutting chapatti it is passing through oven at suitable temperature for 1 to 2 
minute. After complete baking of chapatti it is pack and ready for serve or market.  

Standard accessories of automatic chapatti making machine  

• Suitable 4 pole totally enclosed fan cooled three phase or single phase sq. Cage motor 
as  per  is:  325  or  996.{electricity  (special  power  can  be  accommodated): 
110/220/380/415 volts, 50 hz , 1/3 phase } 

• Sheeter, rotary cutting unit, baking oven.  

Extra accessories of automatic chapatti making machine  

• Dough kneading machine 
• Starters, main switch, ampere meter, capacitor, for three phase electric motor. 
• Suitable miniature circuit breaker as per is: 8828 with 3 meter cable & 3 pin top as per 

is: 1293 for single phase electric motors 


